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Versenyszabalyzat

Verseny neve:
Hagyomanyos siitemények versenye

Iddpontja: 2021. november 25-26.

Helyszine: KMASZC Toldi Miklés Elelmiszeripari Technikum, Szakképz6 Iskola és
Kollégium
2750 Nagykoros, Ceglédi ut.24.

Jelentkezési hataridd: 2021. november 12.

A Hagyomanyos siitemények versenyet az idei évben az eskiivo jegyében rendezziik meg.

Résztvevoi:

Azok az iskolak csapatai, ahol nappali rendszerii pék-cukrasz, siité- és cukraszipari technikus
illetve cukrasz szakképzés folyik.

Iskolanként 1 csapat indulhat 2 fével és 1 {6 felkészitovel.

A csapat szakma szerinti Osszetételére vonatkozoan nincs megkotés, de csak olyan tanulok
nevezhetnek, akik ebben a tanévben a fent emlitett képzésben vesznek részt.

Versenyszakaszok:
I. Gyakorlati versenyszakasz:

Gyakorlati feladatok

1. gyakorlati feladat:
A versenyen az alabbi hat termék koziil valasztja ki a versenybizottsag az elkészitendd
terméket.
- Dobostorta
- Indianerfank
- Minyon
- Eszterhazy torta
- Rigodjancsi
- Zserboszelet
2. gyakorlati feladat:
Egy szabadon valasztott, a versenyzOk altal felkutatott, a lakhely/iskola székhely szerinti
tajjellegii eskiivdi siitemény elkészitése.
3. gyakorlati feladat:
Egy elére megtervezett, de a verseny helyszinén Kivitelezett eskiivi tortadisz elkészitése
Ehhez a versenyzok részére a kovetkezoket biztositjuk:
e 22 cm atmérdjti, 9 cm magas kerek hungarocell tortakarika
e bevono massza



izomalt
marcipan
olajos mag
atkenéshez windhab
Egyéb (ehetd) dekoracids anyagokat, festékeket a versenyzok hozhatjdk magukkal, de a
zstirinek be kell mutatni.

A csapatok az iskola cukrasz tanmithelyében készitik el a termékeket.

A termék elkészitése soran a Magyar Elelmiszerkonyv, Hagyomanyérzé cukraszipari
termékek leirasat kell figyelembe venni. Amely termékek nem szerepelnek az
élelmiszerkonyvben, azok elkészitésekor a Hagyomanyok — Izek — Régiok konyvben leirtakat
kell alapul venni. A gyakorlatra jeldletlen fehér polot és az élelmiszer-cléallitas
kovetelményeinek megfelelé munkaruhdt kell hozniuk a versenyzéknek. A termékek
eldallitasahoz minden sziikséges eszkOz, berendezés €s nyersanyag a csapat rendelkezésére
all, amennyiben sajat eszkdzt hoz a versenyzo, azt feliratozva tegye meg és a verseny eldtt a
zstirinek mutassa be.

A gyakorlati feladatok elkészitésére rendelkezésre all6 idd: 6 ora.

A gyakorlati verseny végeztével 30 perc all rendelkezésre a csapatoknak, hogy az altaluk
hozott dekoracid segitségével (asztal mérete: 1,6m x 90 cm) az eléallitott termékeket a zstiri
szdmara izlésesen bemutassa.

I1. Szobeli versenyszakasz:

A verseny masodik napjan a versenyzok az eldre bekiildott prezentacidkat mutatjak be a
zstirinek.

A prezentacid témaja:

Tajjellegii eskiivoi siitemények

(Ebben a prezentacioban be kell mutatni részletesebben azt az egy szabadon valasztott, a
versenyzOk altal felkutatott, a lakhely/iskola székhely szerinti tajjellegli eskiivdi siiteményt,
melyet a gyakorlati versenyrészben elkészitettek.)

A prezentacid eldadasi ideje maximum 10 perc.
A prezentacidt és annak a siliteménynek a receptjét, melyet a versenyzd a helyszinen fog
elkésziteni, 2021. november 15-ig meg kell kiildeni iskolank email cimére: toldi@toldiszki.hu

A versenybizottsag:

A versenybizottsag 3 tagbol all.

A verseny értékelése:

Pontozésos rendszerben torténik. Osszesen 200 pont érhetd el, amelyb8l 100 pont az 1-2
gyakorlati feladatokra, 70 pont a diszmunkara, és 30 pont a szobeli feleletre adhato.

Az értékelési szempontok:

- Szobeli feladat: eléfordulas a région beliil, kiillonleges, egyedi jellemzdk, termékleiras, a
termék torténete, felhaszndldsa, szakmai fogasok.

- Gyakorlat: Osszetétel, tésztakészités, feldolgozas, siités, kikészitd, befejezé miivelet,
tajjellegli diszmunka, bemutatds és csapatmunka, higiéniai és munkavédelmi eldirdsok
betartasa

Egyéb: a pontozds a végeredmény kihirdetéséig titkos. A verseny alatt a kisér6k nem
segithetik a csapatok munkajat.

Nagykoros, 2021. szeptember 15.

Szervezok
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