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NEMZETI AGRARGAZDASAGI KAMARA

KMASZC
Versenyszabalyzat

Verseny neve:
Hagyomanyos siitemények versenye

Id6épontja: 2025. november 7.

Helyszine: KMASZC Toldi Mikloés Elelmiszeripari Technikum, Szakképzé Iskola és
Kollégium
2750 Nagykoéros, Ceglédi ut.24.

Jelentkezési hatarid6: 2025. oktdber 10.

Verseny résztvevoi:

Azon iskoldk csapatai, ahol nappali rendszerti pék-cukrasz, siité- és cukraszipari technikus,
illetve cukrasz szakmai oktatés folyik.

Iskolanként 1 csapat indulhat 2 fével és 1 16 felkészitovel.

A csapat szakma szerinti Osszetételére vonatkozdan nincs megkotés, de csak olyan tanulok
nevezhetnek, akik a 2025/2026. tanévben a fent emlitett képzések valamelyikében vesznek
részt tanuloi jogviszonyban.

Versenyszakaszok:

1. Gyakorlati versenyszakasz:

1. gyakorlati feladat:
Az alabbi termékek koziil a versenybizottsag 4ltal kivalasztott termék elkészitése a
helyszinen:

Rigojancsi
- Zserbo
- Minyon
- Indianer fank
2. gyakorlati feladat:
Egy elére megtervezett, a verseny helyszinén elkészitett diszmunka, melynek témaja a
Magyarorszagon fellelheté hagyomanyok bemutatasa (P1.: Busdjaras, népi
motivumok, Marton nap, sziiret).
Ehhez a versenyzdk részére a kovetkezdket biztositjuk:
- 22 cm atmeérdjli, 9 cm magas kerek, fa tortakarika
- bevon6 massza
- izomalt
- marcipan
- olajos magvak (dio, szezammag, szeletelt mandula, mogyord, mak)
- smart flex



- csokoladé (ét, tej, fehér)
Egyéb (ehetd) dekoracidés anyagokat, festékeket a versenyzok hozhatjdk magukkal, de a
versenybizottsagnak elézetesen be kell mutatniuk.
A csapatok az iskola cukrasz tanmiihelyében készitik el a termékeket.
Az 1. gyakorlati feladat termékeinek elkészitése sordan a Magyar Elelmiszerkonyv
Hagyomany&rzd cukraszipari termékek leirasat, illetve a Hagyomanyok — fzek — Régiok
konyvben leirtakat kell alapul venni. A gyakorlaton az élelmiszer-eldallitds kdvetelményeinek
megfeleld munkaruhat kell viselniiik a versenyzoknek, a beazonositasra alkalmas felirat
nélkiill. A termékek eldallitdsdhoz minden sziikséges eszkdz, berendezés és nyersanyag a
csapat rendelkezésére all, amennyiben sajat eszkozt hoznak a versenyzok, azt jelzéssel ellatva
tegy¢k meg, €s a verseny el6tt a versenybizottsagnak mutassak be.

11. Elméleti versenyszakasz:

crer

cukrasz siliteményét, melyrdl prezentacidt is készitsen. Az elméleti versenyfeladat részét
képezi a versenyzOk altal iskoldjukban elére elkészitett slitemény és prezenticid egylittes
bemutatasa.
Formai kovetelmények:
e 12-20 diabol 4ll6 prezentacid, mely tartalmazza a bemutatott termék készitésének
folyamatat, receptirajat és technologiajat is.
e Az clézetesen bekiildott prezentaciot a csapatoknak 5-8 perces eléadasban a verseny
napjan be kell mutatniuk a versenybizottsagnak az elkészitett termékkel egyiitt.

Kérjik a prezentdciot 2025. november 5-ig kiildjék el a kbvetkezé email cimre:

szakmaiigh@toldiszki.hu

A gyakorlati feladatok elkészitésére rendelkezésre allo id6: 5 ora.

A gyakorlati versenyt kovetden 30 perc all a csapatok rendelkezésére, hogy az altaluk hozott
dekoracio felhasznalasaval (asztal mérete: 160cm x 90 cm) az eldallitott termékeket a zstiri
szdmara izlésesen bemutassak.

A versenybizottsag: 3 partatlan, neves szakember.

A verseny értékelése:

Pontozasos rendszerben torténik. Osszesen 200 pont érhetd el (100 pont az 1. gyakorlati
feladatra, 70 pont a 2. gyakorlati feladatra és 30 pont a prezentaciora)

Egyéb: a pontozas a végeredmény kihirdetéséig titkos. A verseny alatt a kisér0k nem
segithetik a csapatok munkajat.

Nagykdros, 2025. szeptember 1.

Szervezok
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