Elesztds kovaszos kenyér készités
bemutaté program Nagykoroson

MEGHIVO

Orommel értesitjik, hogy elkezdddik a Kézép-magyarorszagi Agrarszakképzési
Centrum élelmiszeripari bemutatoluzemi programsorozata.

Az masodik bemutaté idépontja: 2026.10.19. 1432 — 1830

Helyszine: K6zép-magyarorszagi ASzC Toldi Miklés Elelmiszeripari Technikum,
Szakkeépzb Iskola és Kollégium, Nagykéros, Ceglédi ut 24.

i A bemutaté témai:
Elesztés kovaszos kenyér készités

Eléadok:

Dabasi Janos szakoktato
Kovacs Maria szakoktato

Szakmai program ismertetése:

F& célja, hogy megtanitsuk a kenyérkészités fortélyait. A kovaszos kenyér gyartasasa eltér a
tdomeggyartasban megszokott kenyértél. Sokkal nagyobb figyelmet igényel a készitése. Ezeknek a
folyamatoknak a megismertetése a cél.

F6 témai
Kovasz készitésének megismerése, kovasz tipusai, kovasz technoldgiai hatasai, kenyeér fajtai,
kenyér gyartastechnoldgiai

Bemutatdk, gyakorlati foglalkozas:

Nyersanyagok megismerése.
Kenyér gyartastechnoldgiaja
Dagasztas, tészta feldolgozas
Kelesztés, Sutés
Termék mindsitése, csomagolasa

A rendezvényre meghivottak kore:

Kkv-ként m(ikddé gazdasagi szerepldk, vagy élelmiszer-feldolgozoi tevékenységet végzdk, vagy
ezek vezeté tisztségviselbje vagy az altaluk kijelolt alkalmazottja, tagja.

A rendezvényen valo6 részvétel dijmentes, de el6zetes regisztraciohoz kotott.

Regisztracio: toldi@toldiszki.hu e-mail cimen, vagy a https://lipthay.hu/VP1-1.2.1-23 weboldalon

A programvaltoztatas jogat fenntartjuk!

X

Tovabbi informacidk: Kisné Rézsa Ibolya igazgato, an Eurdpai Unié
tel.: +.36 .30 925 1769 ) j Europai Mezogazdasagi
e-mail: kibolya@toldiszki.hu wlY Vidékfejlesztési Alap
https://www.toldiszki.hu MAGYARORSZAG

KORMANYA A vidéki térségekbe beruhazé Eurépa
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