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NEMZETI AGRARGAZDASAGI KAMARA

KMASZC

Versenyszabalyzat

Verseny neve:
Hagyomanyos siitemények versenye

Iddpontja: 2026. november 13.

Helyszine: KMASZC Toldi Miklés Elelmiszeripari Technikum, Szakképz Iskola és
Kollégium
2750 Nagykoros, Ceglédi ut.24.

Jelentkezési hataridd: 2026. oktdber 20.

Verseny résztvevoi:

Azon iskolak csapatai, ahol nappali rendszeri pék-cukrasz, siit6- és cukrészipari technikus,
illetve cukrasz szakmai oktatas folyik.

Iskolanként 1 csapat indulhat 2 f6vel és 1 6 felkészitvel.

A csapat szakma szerinti 0sszetételére vonatkoz6an nincs megkdtés, de csak olyan tanuldk
nevezhetnek, akik a 2026/2027. tanévben a fent emlitett képzésben vesznek részt.

Versenyszakaszok:

I. Gyakorlati versenyszakasz:

1. gyakorlati feladat:
Az alabbi termékek kozil a versenybizottsag altal kivalasztott termék elkészitése a helyszinen:
- Dobostorta
- Zserbd (20 szelet)
- Indianer fank (20 db)
- Rakdczi taros (20 szelet)

2. gyakorlati feladat:
Régi Mesterségek téméaban (kovéacs, fazekas, szabd, molnar stb. ) egy elére megtervezett
diszmunka elkészitése a verseny helyszinén.
Ehhez a versenyzdk részére a kdvetkezdket biztositjuk:
e 22 cm atmérdjl, 9 cm magas kerek hungarocell tortakarika
bevond massza
izomalt
marcipan
olajos magvak (di6, szezammag, mak, szeletelt mandula, kdkuszreszelék)
smart flex
e csokoladeé (ét, tej, feher)
Egyéb (ehetd) dekoracids anyagokat, festékeket a versenyzOk hozhatjdk magukkal, de a
versenybizottsagnak el6zetesen be kell mutatniuk.
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I1. Szobeli versenyszakasz:
»Hagyomanybol ujat — egy magyar siitemény uj élete”

A két 16s csapat feladata: valasszanak egy hagyomanyos magyar siiteményt; kutassak fel az
eredetét es torténetét; mutassak be az eredeti valtozatot; tervezzék meg a 2026-0s Ujra gondolt
valtozatat; készitsék el annak latvanytervét/rajzat; adjanak a stiteménynek nevet, irjanak hozza
szlogent; indokoljdk meg, hogy mit tartottak meg a hagyomanybol és mit valtoztattak meg.

Formai kovetelmenyek: maximum 15 diabdl all6 prezentacid, mely tartalmazza a bemutatott
termék készitésének folyamatét, recepturajat és technoldgijat is.

A csapatoknak a verseny napjan egy maximum 8 perces, a prezentaciora épiil6 é16 bemutatot
kell tartaniuk a versenybizottsag szamara.

A prezentaciot 2026. november 10-ig el kell kiildeni a kévetkez6 email cimre:
szakmaiigh@toldiszki.hu

A csapatok az iskola cukrasz tanmiihelyében készitik el a termékeket.

Az 1. gyakorlati feladat termékeinek elkészitése soran a Magyar Elelmiszerkényv
Hagyomany6rzd cukréaszipari termékek leirasat, illetve a Hagyomanyok — izek — Régiok
kdnyvben leirtakat kell alapul venni. A gyakorlaton az élelmiszer-eléallitas kovetelményeinek
megfeleld munkaruhat kell viselniiik a versenyzdknek, a beazonositésra alkalmas felirat nélkiil.

A termékek elballitdsdhoz minden szikséges eszkdz, berendezés és nyersanyag a csapat
rendelkezésére all, amennyiben sajat eszkozt hoznak a versenyzok, azt jelzéssel ellatva tegyek
meg, és a verseny el6tt a versenybizottsagnak mutassak be.

A gyakorlati feladatok elkészitésére rendelkezésre allo id6: 5 Ora.

A gyakorlati versenyt kovetéen 30 perc all a csapatok rendelkezésére, hogy az altaluk hozott
dekoracio felhasznalasaval (asztal mérete: 160cm x 90 cm) az eldallitott termékeket a zsiiri
szamara izlésesen bemutassak.

A versenybizottsag: 3 partatlan, neves szakember.

A verseny értékelése:

Pontozasos rendszerben torténik. Osszesen 200 pont érhetd el (100 pont az 1. gyakorlati
feladatra, 70 pont a 2. gyakorlati feladatra és 30 pont a prezentacidra)

Egyéb: a pontozas a végeredmény kihirdetéséig titkos. A verseny alatt a kisér6k nem segithetik
a csapatok munkajat.

Nagykoros, 2026. szeptember 21.

Szervezdk
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