Iktatoszam: /2016
Ugyintéz6nk: Baké Kalman
Ugyintézojiik:

Melléklet:

Toldi Mikl6s Elelmiszeripari Szakképzd Iskola és Kollégium
2750 Nagyk6ros, Ceglédi ut 24. P< 2751 Pf. 61.

E Kozpont: (53) 351-922 -Igazgatd: (53) 550-142 e Telefax: (53-351-599
o SiitSipari tanmiihely II. és Tanbolt: (53) 351-542 * Szolnoki it 56. e Toldi Bolt: (53) 352-990 > Ceglédi ut 7/b.
E-mail: toldi@toldi-nk.sulinet.hu Web: www.toldi-nk.sulinet.hu OM azonositd: 032 637

Hagyomanyérzé cukrasz verseny pék- cukrasz és siit6- és cukraszipari technikus tanuléoknak

Iskolank tizenharmadik alkalommal rendezi meg a
Nemzeti Agrargazdasagi Kamara és a Pékek Fejedelmi Rendje tamogatasaval

az orszagos cukrasz hagyomany6rzo versenyt.

Id6épontja: 2016. november 24-25.
Helye: Toldi Miklos Elelmiszeripari Szakképzo Iskola és Kollégium
2750 Nagykoros, Ceglédi u.24.

Az iskolak kétfos csapatokkal vehetnek részt a versenyen. A verseny szobeli és gyakorlati részb6l all. A
versenyen az alabbi hét termék koziil valasztja ki a bizottsag az egy szobeli, illetve két gyakorlati feladatot:

- Dobostorta

- Indianer

- Minyon

- Rakéczi tards

- Rigdjancsi

- Zserboszelet

- Pozsonyi kifli

- Grillazs torta (csak szdébeli)

A csapatok az iskola cukrasz és siit6 tanmiihelyében készitik el a kijeldlt termékeket.

A termék elkészitése soran a Hagyomanyok- fzek- Régiok cimii konyvben leirtakhoz kell alkalmazkodni,
amely beszerezheté: az Magyar Turizmus Zrt, Agrarmarketing Centrum Vezérigazgatosag 1027
Budapest Kacsa utca 15-23. tel.: 06-1-450-88-00)

A gyakorlatra jeloletlen fehér polot és az élelmiszer-eldallitas kovetelményeinek megfelelé munkaruhat kell
hozniuk a versenyzdknek. A termékek eldallitdisahoz minden sziikséges eszkoz, berendezés és nyersanyag a
csapat rendelkezésére all.

A csapatnak a helyszinen kell elkésziteni egy az induld csapat varosara, megyéjére jellemzd grillazsbol
késziilt diszmunkat, amelyhez a sziikséges nyersanyagokat és eszkozoket a jelentkezési lap bekiildésekor
jelezni sziveskedjenek.

A gyakorlati feladatok elkészitésére rendelkezésre allo ido: 6 ora.

A gyakorlati verseny végeztével 20 perc all rendelkezésre a csapatoknak, hogy az altaluk hozott dekoracio
segitségével az eldallitott termékeket a zsiiri szdmara izlésesen bemutassa.

A szobeli forduldban a csapat tagjai 10 perces felkésziilés utan adnak szamot a tudasukrol.

A nyolc termék koziil a zsuri altal kivalasztott termék torténetét, szakmai fogasait, el6fordulasat és
kiilonleges jellemzdit kell 5 percben (csapatmunkéval) eldadni.

A verseny részletes programja letdlthetd az iskola honlapjarol.

A verseny nevezési dija 6000 Ft/csapat (a szervezo atvallalja!).

Részvételi szandékukat eldzetes felmérésként e-mailben jelezzék szeptember 30-ig, nevezési lapjukat, étkezési
és szallas igényiiket (az igénylSlap letolthetd az iskola honlapjarol) az iskola cimére Bakd Kalman igh.
versenyszervezonek kiildjék, (elérhetésége: toldi@toldi-nk.sulinet.hu, 53-351922) 2016. november 10-ig.

Nagykoros, 2016. szeptember 14.
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